SURCAMARES

The Merseguera is a late-ripening grape and very present in areas with little rainfall. The vine
adapts very well to different types of soil. This grape is typical of the Spanish Levant. One of the
main characteristics of this variety is its great resistance to drought, which is why it is especially
valuable in regions where there is little rainfall at the end of the year, as is the case of the
aforementioned ones. Its maturation cycle is long, especially if it grows in high mountain
climates or in vineyards located at high altitudes, factors that affect slower maturation, which

makes it a late harvest variety.

La Merseguera es una uva de maduracién tardfa y muy presente en zonas con escasas precipitac-
iones. La vid se adapta muy bien a diferentes tipos de suelo. Esta uva es tipica del Levante espafiol.
Una de las principales caracteristicas de esta variedad es su gran resistencia a la sequia, por lo que
es especialmente valiosa en regiones donde a final de afio llueve poco, como es el caso de las antes
mencionadas. Su ciclo de maduracién es largo, sobre todo si crece en climas de alta montafia o en
vifiedos situados a gran altura, factores que inciden en una maduracién mas lenta, lo que la convi-

erte en una variedad de cosecha tardfa.

Grape variety | Variedad: Sauvignon blanc & Merseguera.

Soils | Suelos: the age of the vineyards is between 5 and 35 years with mostly limestone soils,
marls and clays and altitudes between 500-600 m. | la edad de los vifiedos oscila entre 5y 35
afios con suelos mayoritariamente calizos, margas y arcillas y altitudes entre 500-600 m.
Apellation | Denominacién de Origen: D.O. Alicante.

Winemaking process | Elaboracién: hand- harvested. Alcoholic fermentation in stainless steel
tanks at 15 degrees. | Vendimia manual. Fermentacién alcohédlica en depdsitos de acero inoxi-
dable a 15 grados.

Tasting notes | Notas de cata: Crystalline yellow-greenish color. Aromas reminiscent of
tropical fruits and stone fruits with a slight floral nuance. The palate is soft, with a touch of
sweetness and balanced acidity, with citrus notes that bring freshness. Medium persistence.
Color amarillo verdoso cristalino. Aromas que recuerdan a frutas tropicales y frutas de hueso con
un ligero matiz floral. En boca es suave, con un toque dulce y acidez equilibrada, con notas
citricas que aportan frescor. Persistencia media.

Pairing | Gastronomia: ideal to accompany seafood, rice dishes, quinoa with vegetables, grilled

vegetables.| Ideal para acompafiar mariscos, arroces, quinoa con verduras, verduras a la plancha.
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