MARMICA VERDE]JO

We work on 6 main plots, in total 300 has, planted with Verdejo and Sauvignon Blanc and grown
on trellises. The soil is chalky, loose and very stony surface, which favors drainage. Altitude
between 700 and 800 meters above sea level, the climate is continental with Atlantic influence:
winters are very cold and long, short springs and hot dry summers. The huge temperature gap
between day and night (can drop from 27°C to 6°C) it is the secret to a slow maturation that
balances sugar and acids. We handle the soil by tilling to control weeds and have good water
status and short pruning is used and combined, depending on the year, with thinning and green

pruning.

Trabajamos en 6 parcelas, en total 300 has, plantadas de Verdejo y Sauvignon Blanc y cultivadas
en espaldera. El suelo es calcdreo, suelto y con superficie muy pedregosa, lo que favorece el
drenaje. Altitud entre 700 y 800 metros sobre el nivel del mar, el clima es continental con
influencia atlantica: los inviernos son muy frios y largos, las primaveras cortas y los veranos
calurosos y secos. La enorme diferencia de temperatura entre el dia y la noche (puede bajar de
27°C a 6°C) es el secreto de una maduracién lenta que equilibra los aztcares y acidos. Mane-
jamos el suelo mediante labranza para controlar las malas hierbas y tener un buen estado hidrico

y realizamos una poda corta y se combina, segin el afio, con raleo y poda en verde.

Grape variety | Variedad: 100% Verdejo.

Soils | Suelos: very poor, calcareous with pebbles. | Muy pobres, calcareos con cantos
rodados.

Apellation | Denominaciéon de Origen: D.O. Rueda.

Winemaking process | Elaboracién: manual harvest. Grapes are macerated with skins for a few
hours and pressed lightly. Fermentation occurs at controlled temperature in stainless steel tanks;
once achieved, wine is gently stabilized, filtered and fined before bottling. | Vendimia manual.
Las uvas se macera con los hollejos durante unas horas y se prensan. La fermentacion se
produce a temperatura controlada en depdsitos de acero inoxidable; Después, el vino se
estabiliza suavemente, se filtra y se clarifica antes de embotellar.

Tasting notes | Notas de cata: fresh, crispy and slightly herbaceous (in fact, word Verdejo comes
from Verde, in Spanish green). A true character of Verdejo reflecting our terroir: poor soils and a
continental climate with sunny days and cool nights which produces fresh wines intensely
fruity. | color rojo violdceo de capa fina. Intensidad media en la nariz con aromas frescos a hierbas
secas, tomillo, lavanda y un recuerdo de fruta fresca. La boca es fresca y profunda con un recuer-
do a la roca de la montafia.

Pairing | Gastronomia: appetizers, fish and sea food, as well as light pasta dishes and rice. Ideal
with Asian and spicy food. | aperitivos, pescados y mariscos, asi como platos ligeros de pasta y

arroces. Ideal con comida asiatica y picante.
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